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Entre ds factors que intervenen en la producci6 viticola distingim es ecoldgics que ens vénen
donats pd climai d sol, no modificables per I'nome durant la plantacio, i €s culturas, fixats pel viticultor
en relacio amb & medi i la planta. Les técniques culturas avui dia han d'anar encaminades a I'obtencio
de produccions no gaire elevades que permetin aconseguir vins de qualitat, adaptant les varietats a
climai terrer adients.

Pd que fad medi viticola, no es pot separar lainfluencia ddl S0l ddls efectes dd clima quant a
la temperatura -la suma de les temperatures actives durant € cicle vegetatiu i I'amplitud térmica i la
pluviometria, que incideixen en l'estat hidric de la planta, creixement i desenvolupament del cep. Les
caracterigtiques ddl S0l condicionen la reserva hidrica i I'absorcié daigua i nutrients d llarg de
creixement i maduracio dd fruit.

Hidalgo (1980) ha caracteritzat térmicament les regions viticoles a Espanya segons I'index de
Winkler i exceptuant-ne la regio gdlega, € Duero, Aragl i Alt Ebre, la resta es classifiqguen com a
zones intermédies o molt calides. Un del's problemes que esdevé en aguestes zones és la manca d'aigua
durant e periode estiva de creixement vegetatiu, agreujat en €ls casos en que la pluja també escassga
durant s mesos dhivern. Diversos autors assenyaen les necessitats hidriques per alavinyad voltant
de 450-500 mm anuas o bé de 300 mm durant & periode dhivern i primavera, necessaries per
assegurar una bona collita. En cas de produir-se un estrés hidric acusat durant €ls mesos estivals es pot
aribar a dtuacions de forta disminucié dd creixement i desenvolupament de la vinya que poden
comprometre laquditat del rai m.

Lafisologia de la planta esta estretament Iligada a les condicions del medi on es desenvolupa i
determinad creixement del cep. Per aobtenir rai ms de qualitat sha d'aconseguir un cobertura vegeta
optima en relacio d rendiment fotosintetic que permeti assegurar la correcta maduracié dd rai m
(Argillier, 1989).
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Propietatsfisiquesi quimiques del sol

Per conéixer I'efecte dd terrer ca examinar les propietats fisiques i quimiques del sol que
incideixen en I'expans 0 del sstemaradicular i I'assmilacio de nutrients per la planta (Seguin, 1986).

0 Quant a les propietats fisques, cad esmentar la natura dels horitzons i roca mare del sol, la
profunditat, la mida de les particules que determinen la textura, la porositet i I'estructura. Lamidade les
particules i I'associacio daquestes entre s i amb la matéria organica condtitueixen I'estructura del sol. Es
condderen es millors s0ls s que tenen una textura franca i una estructura on l'argila i la matéria
organica formen col loides que deixen una porositat eevada, macroporusi microporus, que son ocupats
per l'airei aigua repectivament.

La disponibilitat daigua en d S0l depén de les propietats fisques, textura i estructura, i de la
reparticio de les pluges que dimenten d s0l. La capacitat de retencio de l'aigua esta directament
relacionada amb € contingut dargilai de materia organica, de la profunditat del ol i de la proximitat de
la capafredtica

Segons € tipus de s0l la reserva hidrica (expressada com a % de humitat a capacitat de
camp) augmenta segons € predomini dargilai pot variar des de:
30-40% en S0l argilés
20-30% en S0l llimds
<15% en S0l sorrenc

Els terrenys pesats amb excés dargila no son favorables a conreu de lavinya, ja que es manca
are i drenage (floculacio i cimentacid elevades) i es pot produir asfixia radicular. Els sorrencs son
favorables d drenatge, menys fértils (lixiviacio de mineras) i tenen una capacitat de retencié daigua
menor. Els terrenys pobres amb bona estructurai profunditat suficient que permeti € desenvolupament
dd sgemaradicular, poden oferir s millorsvins.

0 Les propietats quimiques depenen de la roca mare originaria i formacio i evolucié dd sol. El
pH i la capacitat amortidora dd complex argilo-himic juga un paper molt important en I'absorcié dels
edements minerds, I'estructura també condiciona la capacitat dintercanvi cationic (CIC), per tant
l'assmilacié de nutrients per les arrdls. La materia organica i la cacaria activa presents en s s0ls
afecten directament I'intercanvi del complex col {oiddl.

pH: En dssols acids es ddna un bloqueig de I'assmilacié de nutrients com € magnes i cdci; en
els basics degut al'abundancia dd caci, problemes d'absorcid de ferro, cations metdl.licsi es troba poc
fosfor assmilable,

CIC: Depén dds col-loides exigtents en € s0l que condtitueixen € complex argilo-hdmic on es
retenen per diferencia de carrega dsions. De les argiles, la montmorillonita és la que presenta una CIC
més elevada. La planta absorbeix els ions de la solucié externa del S0l que estan en equilibri amb la
solucio interna. En aquesta solucio interna es troben anions i cations adsorbits pel complex argilo-himic
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i en condicions optimes sintercanvien dd 70 d 90% dels ions amb la solucio externa (Cobertera,
1993).

En Sdls dcdins on aunden d cdci, magnes (i sodi en es sdins), aquests ions saturen €
complex i desplacen tant d potass que es perd per rentat, com d fodfat i disminueixen I'assequibilitat
dels dtres cations. En terrenys cacaris és important conéixer la cacaria activa que ens indica € cdci
gue sassimila facilment, essent més eevada en €'s SOls més disgregats i amb devat contingut delements
fins que afavoreixen la dissolucio d'aquest io.

El més freglient en les zones mediterranies, es trobar-se vinyes plantades en terrenys calcaris de
pH elevat on es donen problemes de cloros ferrica per deficiencia de ferro. També és caracteristica
daguests s0ls la baixa taxa en nitrogen degut a la rdentitzacio dels processos de minerditzacio de la
materia organica (Seguin, 1986). Pot haver-hi d perill, com a consegiiencia dun excés de potass,
d'antagonisme amb & magnes i repercutir en d qudlat del rai m (Ribereau-Gayon i Peynaud, 1982).

Altres s0ls on es cultivalavinya, slicicsi granitics, son neutres o lleugerament &cidsi en generd
més sorrencs i pedregosos, amb bon drenatge i menys fertilitat, que es tradueixen en unes produccions
més febles. En aguest cas les condicions sin favorables a la quditat dels vins sempre i quan lareserva
hidrica sgui suficient i € S0l permeti I'extensid de les arrels en profunditat, per subsanar les mancances
daiguaen ds periodes d'estres hidric estival (Seguin, 1986; Morlat, 1989).

En & seglient quadre es poden observar dades de sols de diferents indrets a catalunya:

Andiss Costersdel Segre  ConcadeBarbera Penedés  Priorat Tarragona

agla 27 24 48 40 36
llim 51 44 28 24 28
sorra 24 32 24 36 36
pH 8.05 7.47 7.53 7.73 7.74
Carbonats 41.9 52.4 41.6 27.4 435
Cdcaiaac. 14.6 12.6 12.3 19 18.8

Materiao. 1.83 1.01 0.76 0.61 0.74

Incidenciadel sol i la sevareserva hidricaen € creixement i e metabolisme del cep

0 Potencial hidric ddl sol

L'aigua de les capes més supeficids es va evaporant i és més gran d contingut d'aigua que
resta en profunditat. La diferencia de potencia hidric o matricia que existeix entre dos punts provocara
un flux d'aigua que circulara des dd punt de potencia més negatiu (aigua fortament retinguda) a menys
negatiu (on l'aigua és més abundant | esta feblement retinguda) i tendira a anul.lar € potencid. El
potencid hidric en d s0l és la suma del potencid produi t per les forces de capilaritat (Y maricd),
pels soluts dissolts en I'aigua (Y osmotic) i per laforcade lagravetat (Y gravitaciond):
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Y 0l=Y matricid + Y osmotic+ Y gravitaciona

L'aigua és fortament retinguda per les argiles quan condtitueix una capa de 2 a5 molecules d
seu voltant arribant a un potencia de -16 bars o adhuc més baix, llavors la planta no pot extreure més
algua per les seves arrds i satura € circuit absorcié-transpiracio. Els texits perden molta aigua i €
procés és irreversible, la planta arriba d punt de pansment permanent. Temporament, a l'estiu en s
climes semiarids, la caiguda de potencia esdeveé rapidament a migdia, primer augmenta la transpiracio i
després sinterromp d flux daigua de les arrels a les fulles. Les edtrategies de la planta es posen en
practica gprofundint € sstema radicular i també amb l'increment de la dengitat darrdls, la qua cosa
repercuteix en un aprofitament millor de lI'aigua dd 0. La reserva daigua Util en € sl és, doncs, la
diferencia entre l'aigua retinguda a capacitat de camp i la que encara resta quan sariba d punt de
pansment permanent.

En s0Is pobres la reserva hidrica és menor i quan es medeixen ds potencias hidrics de les fulles
sOn més baixos que en condicions més favorables, de sols meés fertils. En reditzar les mesures a la
primavera sobserven petites diferencies entre vinyes que creixen en un terreny en pendent comparant-
les amb les d'una plana més fertil. En canvi, a I'edtiu, la Stuacio de sequera és forta en € terreny de
pendent, € potencid hidric de les fulles és forca més baix i la planta no arriba a recuperar-se per
hidratacié nocturna, registrant un potencid hidric molt negatiu (fig.1).
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Fig. 1 Evolucio del potencid hidric de les fulles durant un dia de primaverai destiu en dues stuacions.
s0l profund, fértil (plaine) i ol poc profund, poc fértil (coteau). Ref: Champagnal.

0 Efectes sobre el creixement del cep

L'egtat hidric afectaalafisologia generd de la planta, sobretot € creixement, quant a l'augment
de volum cd{ular i lasintes proteica En menor grau incideix en l'activitat fotosintéticai en l'acumulacio
de sucres.

Segons la fertilitat del s0l i la reserva hidrica, es congtaten diferéncies de creixement diaries i

estacionds en la vinya. Durant la primavera, en les primeres hores dd dia, €s sucres i la temperatura
poden ser dsfactors limitants del creixement, per0 alatarda senregistrad maxim.
En canvi, al'edtiu, d migdia és quan @ creixement és menor degut d deficit hidric i aquesta disminucio
€s més notable en les vinyes que es desenvolupen en stuacio de sequera. En aquest periode, €
creixement té lloc d find de diai comencament de la nit ja que hi ha sucres suficients i temperatura
nocturna elevada per afavorir @ procés. Com a conseqliencia, € creixement dels sarments en resulta
duplicat en la dtuaci6 fértil. En la figura 1 es poden obsarvar les diferencies en potencid hidric i
creixement comparant les dues situacions esmentades, S0l fértil i SOl que pateix sequera

0 Repercusions en la maduracio del raim

En d verolament Sasseca I'gpex, saura @ creixement, sinicia la sintes de polifenols i la
acumulacié de sucres a les baies. La regulacié interna respon a la disminucié de les substancies de
creixement (auxines, citoquininesi giberil-lines) i ala sintes progressiva dacid aoscisic. Quan € nombre
de fulles velles supera a les joves @ creixement es rdenteix fins I'aturada. Els factors dd medi que
afavoreixen d procés sin les temperatures elevades i fotoperiode curt per unabanda, i € dessecament
del sol i caréncia de nitrogen, per I'dtra

Amb una maduracio lenta i progressiva sarriba a una composicio dd most on es sucres
atenyen ds nivells corresponents en cadascuna de les varietats, equilibrats amb ds acids, amb devats
continguts de polifenols (varietats negres) i substancies arometiques, parametres directament implicats en
la quditat organoléptica dels vins, i a més a més, amb preséncia de sds, vitamines i aminoacids, €s
quasinfluiran en d metabolisme delsllevatsi en consequienciaen laquditat find dd vi.

Les vinyes que creixen en planes d-luvids fertils dn més vigoroses, la vegetacié és dbundant i
I'equilibri hormond es favorable d creixement. El retard en I'assecament de I'gpex implica un verolament
més tarda repercutint en € periode de maduracié, on sovint no arriben a madurar correctament es
rai ms. Les vinyes menys vigoroses, i que creixen en s0ls on es dona a l'estiu € déficit hidric aviat,
saurad creixement i Sinicien correctament en d temps € verolament i maduracio.
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0 Acumulacio de sucres

La sintes de sucres i de tots s compostos que determinen la qualitat del vi depenen de
l'activitat fotosintetica a les fulles. L'equilibri de la rdlacio entre la superficie foliar i d pesdd rai mi la
bona exposicio de les fulles en la canopia afavoreixen I'acumulacio de sucres a les baies. El contingut
find de sucres en la baa esa en rdacid, doncs, anb ds factors que influeixen a la fotosintes,
migracionsi equilibri hormond, a part de les caracteristiques varietals propies.

En climes secs, les vinyes son poc vigoroses i febles les produccions, per laqua cosa es troben
nivells dts de sucresales baiesi g la reserva hidrica no és extremadament minsa durant la maduracio,
sateny una bona quditat ala verema.

0 Sintes d'acids

La sintes dacid maic és dona en les fulles adultes on té lloc menys sintes proteica, per tant,
amb nivells devats doxdacetat i NAD redui t. Des de les fulles migra cap a les baies verdes en d
periode de creixement. Durant la maduracio de la baia té lloc la degradacio ded mdic perque
sinverteixen les condicions, és un lloc de sintes activa. Al find del procés, en les regions cdides, la
temperatura afavoreixen la seva Utilitzacio en la respiracio fins arribar a la verema a nivells molt baixos.
El mdic es troba en concentracions importants en € most de les vinyes que creixen en climes freds.
L'acid mdic augmenta en vinyes vigoroses degut a un augment de la sintes foliar, que retarda la
maduracié i també pel hombre més gran de rai ms a I'ombra. La nutricié minera en potass i nitrats
afavoreix lasintes d'acids organics, estimulada per compensar € pH anivell cd.lular.

L'acid tartaric es dntetitza a les fulles joves, no es metabolitza com d madic i romanen en
determinats nivells ala baia d find de maduracié. L'augment en les baies pot respondre a migracions
degut al'absorcio daigua per les arrels.

0 Sintes de polifenols

Els compostos fendlics juguen un paper essencid en les varietats de rai m negre, essent la seva
quantitat i natura un criteri de quaitat en la verema. Havonols, antocianidolsi tanins, es Sntetizen en una
derivatitzacio de la via ddls sucres, a partir de I'acid skimic per desaminacio de la fenildanina amb la
intervencié de la PAL (fenildanina amonio-liasd), per tant, en incrementar €ls sucres a les baies,
augmenten ds polifenols. La regulacio té lloc a nivel de la PAL, ja que en Stuacié de sintes i
creixement actiu, I'aminoacid és utilitzat per la sintes proteica, mentres que d metabolisme secundari
fenolic és estimulat en condicions d'estrés poc favorables pel creixement.

L'activacio de la PAL safavoreix per la sintes de l'acid abscisic i la llum. Quant a la temperatura, les
diferencies dia-nit, son favorables ala sintesi, mentres que les temperatures dtes inhibeixen I'activitat de
I'enzim.
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La sintes de compostos fenolics depen de les condicions en que safavoreix d metabolisme
secundari, és adir, Stuacions en que la parada de creixement és precoc, deficit hidric i poc nitrogen a
s0l. Les vinyes que creixen en pendents, en sols poc fertils, sdn poc vigoroses i poden acumular mgjor
quantitat de compostos fenolics. Sha de tenir en compte I'equilibri entre la superficie foliar i lacadllita, i a
més a més, la carrega no ha de ser excessiva, ja que S € nivel en sucres és baix en resulta una
disminucié dd's compostos fendlics.

0 Sintes d'aromes

Les substancies aromatiques, molécules en forma lliure o en forma combinada amb diglucosds,
es Sntetitzen ala baia pard lelament ds sucres durant la maduracié. En € cas de veremes poc madures
també trobem una manca en aromes, per la qua cosa és precis determinar acuradament e moment en
gue € rai m esta ben madur. Terpens, pirazines i norisoprenoides es produeixen en € metabolisme
secundari de les plantes i tenen una incidéncia important en I'aroma varietd. Els terpens augmenten a
llarg dela maduracié mentres que les pirazines disminueixen en les baies molt madures. Son compostos
de Ilindar de percepcid molt baix, ésadir, de gran intenditat aromaticai que tenen una notable influencia
enlaquditat ddsvins.

D'dtres substancies procedents ddl rai m, com ds acids grassos insaturats i acids grassos de
cadena curta, juguen un paper important com a precursors daldehids | esters, s primers daromes
herbacies formades en la fase prefermentativa i ds segons, daromes afruitades que soriginen per la
intervencié delsllevats en la fermentacio dcohdlica

Els terrenys ben exposats, no gaire fértils i amb un cert estrés hidric asseguren una bona
maduracié de la verema. En vinyes que creixen en climes mediterranis amb estius molt secs i dtes
temperaures, les aromes es desenvolupen en poca intendtat i Sobtenen vins de menor potencia
aromatic que en zones més templades.

Relacio del sol amb la qualitat dd vi

Segons Boubals (1995), les vinyes de la zona mediterrania gaudeixen d'una especifitat que va
lligadaalatriadelavarieta, d rendiment i d desti del producte:
Els s0ls sorrencs que es troben aprop de la mediterrania son adients pe creixement de vinyes
destinades ala produccié de vins blancsi rosas.

Els terrenys &cids (pH<6.5) que resulten de la disgregacio de massissos de rogques d'origen antic, un
exemple en sHn ds 0ls de pissarres, tenen baixa fertilitat, les vinyes donen poc rendiment i produeixen
vins fins negres, rosats o blancs. S a més amés d clima es forca cdid, es poden obtenir vins dolgos
naturas a partir, per exemple, de varietats com la garnatxa.
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Alguns dtres s0ls volcanics, pobres i en zones cdides produeixen vins de qualitat com els musca de
Pantelleria a Italia o s blancs de Santorin en Grecia

Els sdls amb devat contingut de cacariai €s cacaris decdcificats (terra rossa) per obtenir vins de
quditat han de ser poc profundsi obtenir unes produccions poc elevades.

Fregoni (1977) relaciona € tipus de sol amb laqualitat dels vins de manera que:
L 'abundancia d'argiles ferruginoses donalloc avins acohadlicsi de color;
Les argiles cdcaries vins amb bouquet perd poc eegants,
Elsterrenys sorrencs, vins brillants, finsi dcohdlics;
Els sols cacaris, vins de gran cos, aptes per al'envdlimet;
Els argilosos, vins poc fins,
Elsfertilsi compactes, vins poc finsi que evolucionen rgpidament;
Els humifers, humitsi de regadiu, son massafértilsi poc aptes per I'obtencio de vins de qualitat.

Elliot-Fish i Noble (1992) en I'andid sensoria de vins de Cabernet Sauvignon procedents de
Nagpa Vdley (Cdifornia), regio que gaudex dun cliima mediterani semblant d de les nodres
comarques, troben associat I'aroma més afruitat | d'especies del vi amb es sols més antics, amb una
textura on abunden les graves, amb un moderat regim daimentacié hidricai poc vigor de les vinyes.
Als s0ls pesats amb dt contingut dargiles, i vinyes de vigor devat, ds associen a unamenor quditat que
es manifesta en una caracteristica herbacia extremadament forta as vins produir ts.

Morlat (1989), en I'estudi sobre els Ols i vinyes en la val de la Loire troba les seglents

relacions entre vinsi terrer:

Els sols franco-sorrencs donen es vins més rics en dcohol, bon nivell dantocians i bon equilibri en
acidesai I'dcohoal;

Dels s0ls amb contingut dargila elevat sobtenen uns vins de menor graduacio i dates produccions
gue condueixen a una menor qualitet;

Els s0ls de bargja de graves i sorres donen vins de graduacié mitjana i mitjana acidesa, contingut en
antocians mig i amb variable produccié en funcio de les parcel.les.

L'efectedd terrer en solsde Falset i la Vildla

L'estudi de les condicions microclimatiques i de S0ls diferents exigents entre dues zones
viticoles properes com Fasat i la Vildla Baixa (taula 1) mostren diferencies notables en |a produccio
viticola i I'acumulacio de sucres a les baies i que es reflecteixen en les andiss dds mogos i vins
produi ts (Nadal, 1993).

Quant ds S0ls, I'efecte conjugat delements gruixutsi fins ala Vildla, configura una estructura d
S0l que permet de retenir I'aigua amb mgjor efectivitat que en un SOl sorrenc, com és @ cas de Falset
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(taula 1), pero tanmateix, la poca profunditat del SOl de pissarres provoca un exhauriment de la reserva
daigua Uil quan sarriba a condicions extremes d'estres durant € periode estiuenc. En € sol sorrenc,
en canvi, la capacitat de retencié de l'aigua és petita a causa de presentar una estructura més smple,
perd tanmateix queda compensada per la profunditat, que permet I'expansio de les arrels vers capes
més profundes en busca del nivell fregtic.

Les vinyes dd camp Stuat a Faset gaudeixen dun microcdima menys caurds, amb
temperatures maximes menys dtes (3°C-4°C) | temperatures minimes menors que ala Vilela, essent la
maduracio dd rai m de Cabernet Sauvginon meés progressiva i observant-se un creixement més gran
dela superficie foliar de les plantes, condicions que en regions cauroses i amb poc vigor de les plantes,
afavoreixen la quditat del vi (Fregoni, 1977). La relacio pes collitalpes poda indica vaors de
rendiments baixos i menors en € cas de Vildla que a Faset (1.42 i 2.25 respectivament). Aquestes
condicions determinen una evolucié més lenta i progressiva de la maduracio de les baies a fas,
obtenint una verema en que @ contingut de sucres és menor que a la stuacio de la Vildla. Quant a
I'acidesa total, en els controls de maduracio efectuats sobserven uns valors més elevats a Faset que a

laVildla, pot-ser degut a les precipitacions que han tingut lloc a mes de setembre, gairebé absents ala
Vildla

Taula 1. Andissdd mogt, ddl vi i produccié delavarietat Cabernet SauvignonaFdssti  la
VildlaBaixa. Campanya 1989.

Falset Vildla
Caracterigiques climatiques

Clasificacio segons Winkler I "
Pluviometria anud (mm) 456 315
Evapotranspiration de Referencia (mm) 783 831
Caracterigiques dels sdls
Tipus de sol granitic pissarra
pH 6.81+0.02 D 7.03+0.05 @
Matéria organia (%) 0.34+0.01 b 0.99+0.01 a
Carbonats total's (%) o b 1.8+0.1 @
Cacariaactiva (©/qo) 0 b 8.8£0.2 @
Textura sorrenca franca-argilosa

Rendiment (kg/ha) 8864 5440

Andissdd mogt

Sucres (g/L) 221+7 a 238+4 b
Acid Tartaric (g/L) 44+01 A 36+02 b
Acid Malic (g/L) 1502 & 08+02 b
Acidesa Total (g tartaric /L) 6.5+0.4 4 51+07 b
Andlissdd vi
Alcohol (% vol a20°C) 12,1#0,05 @ 13,4+0,1 b

9 Montse Nadal



Al AULTI ILZAaUIV UTIODO DUVID T Iadcvalciaviv i

Acidesa Total (g tartaric /L) 724009 a 76+01 b
C. fendlicstotals (mg/L ac. gallic) 1,776£26 @ 1,703t74 b
Tanins (mg/L) 2.960+0.14 4 1,91+0.16 b
Antocians (mg/L) 666127 4 676121 @

Andis edtadigica: Anovai Scheffe (p=0,05).

A Faset es donen unes condicions menys extremes a I'época de la maduracio de rai m que
afavoreixen la sintes de polifendls i I'acumulacio de tanins a les pells. Els polifenals totas es troben en
nivells smilars en les dues Stuacions magrat la diferencia de grau existent entre s dos vins i quant a
l'andid de tanins sobserva una clara diferencia entre els vins procedents de Faset i 1a Vildla, trobant-se
en d primer en una concentracio 30% més elevada. Les temperatures excessives i les condicions
dedrés van en detriment de la sintes de polifenols, essent optima la sintes entre 15°C-250C,
temperatures en les quds I'activitat de la fenilamonioliasa és maxima (RoubdakisAngdakis i Kliewer,
1986). En d cas darribar atemperatures que excedeixen €ls 37°C, lasintes de polifenols sinhibeix.

Respecte a la produccié de compostos volatils, d microclima de Faset li corresponen s nivells
més elevats destersi d'acohols aromatics que repercuteixen podtivament en I'aromade vi (taula 2).

Per tant, hom pot concloure que la Stuacié microclimatica a Falset proporciona uns nivels de
compogtos volails en generd més devats que ala Vildla, favorables a la quditat aromética dd vi pel
gue fal'aroma afruitat dels esters, d lleuger caracter herbaci i vinds degut als compostos de 6 carbonisi
d caracter fendlic caracterigtic dels vins negres que comuniquen esfenolsvolatils d vi.

Taula 2. Compostos voletils que es troben en concentracions pel damunt del seu  llindar
de percepci6 aFasat A i laVildlaB

Compostos Concentracio llindars indexs
Volatils en e vi Aromatics Significacio
mg/l A B A B
Acetat |soamilic 736 1413 200 3.68 7.07 *xk
Hexanoat d'etil 11 73 80 0.14 0.9 *x
1-hexanol 2877 3359 1100 2.61 3.05 *
5200 0.50 0.60
Z-3-hexenol 53 70 70 0.76 1 *xk
4-¢ilfenol 137 962 1200 0.22 0.8 *x
4-¢tilguaiacol 44 203 140 0.29 1.45 *x

Andis delavaianciaamb nivdls de dgnificacio de* (95%); ** (99%); *** (99,5%)
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